MADELEINES

Recette Michel 25/01/2014

Four a 180°

160 gr de beurre fondu refroidi
160 gr de sucre en poudre
180 gr de farine

3 ceufs + 1 jaune

5/6 gr de levure chimique

1 zeste de citron

% Mélanger le sucre et les ceufs, le zeste de citron, la farine + la levure
» Ajouter le beurre refroidi
% Mélanger a nouveau et laisser refroidir au réfrigérateur
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Beurrer les moules a garnir avec la poche a douille
» Cuisson environ 15 mn

R/
%

<



